Fecha:

°
Elaboraciones Orden:
Clasif. Plato Técnica Ingredientes Porcidn P.V.P
Berenjena china con salsa de Frita . .
Vegetal . J . . 1. Cacahuetes Raciodn 12
miso y vinagre de arroz Marinada
Vegetal Burrata con pesto de tomate siciliano | Fermentado | Aceite de albahaca Racid 17.5
g y esparragos asados Parrilla Vinagre balsamico acton
Cocidas Hilos de chili,
2 2 10
Vegetal Patatas bravas y arrugadas Fritas Cebollino Raciodn
Vegetal Uramaki de zan?h?rlas glaseadas Sushi Agu?cate, 8 Piezas 16
con aceto balsamico Pepino
Pescado Lubina
. Cornete de ceviche con espuma de coco i - 1 i 7
Marisco P Ceviche Langostino Uni
Pescado Uramaki de anguila kabayaki foie . Pimienta Sansho .
. gui yaki y ot Sushi L 8 Piezas 18
Carne gras Shisho
Tartar de salmén con salsa de Edamame, Shisho .
Pescado . Crudo Racién 16
mostaza antigua Aguacate
Pescado Tartar de atun rojo, enﬁaladilla, Cocido Ensaladi}la, Racién 29
pasta de algas y salsa japonesa crudo alga nori
Pescado Taco mexicano ?e pesc?do adobado con Marinado Pico d? gallo 1 Uni s
guacamole y créme fraiche Frito Jalapeiios
Q j Pesto de tomate .
Pescado AF?n rojo poco hech? co? mayonesa de Tataki 6 Piezas 15
pinones y salsa teriyaki secos
. . . . Tobiko, i
Pescado Uramaki de atun picante Sushi 8 Piezas 18
Cebolleta
Pescado | Corvina a la parrilla sobre Parrilla Miso,esparragos, | p..isn 18
parmentier de miso Fermento Mantequilla
Molusco . . Okonomiyaki i .
Tortilla japonesa de pulpo y bacon . y Salsa.BBQ,Aonorl, 4 Piezas 12.5
Carne Sartén Mayo japonesa
Cruda Nabo .
Molusco Ostra con salsa ponzu . . . 1 Uni 6
Vinagreta Guindilla
. Cruda . .
Molusco Ostra con leche de tigre de fresa . Naranja 1 Uni 6
Ceviche
Pulpo con cremoso de patatas Cocido AOVE . .
Molusco v P . - P .! . e . . Racién 24
gel de lima y emulsidén de pimentédn Parrilla Pimentoén
Virutas de foie gras con reduccién Mi Cuit Flores .
Carne P . . . 1 Pieza 10
adcida de fresa y camomila Gastric Cebollino
Mini coca de piel de pollo Horneado Setasgde .
Carne . 1 Pieza 8
Strogonoff con yema trufada Sartén tempoxrada
M- . ] d . i .
carne ini japo burge% e ternera con Parrilld Peylno 1 Pieza 6
salsa barbacoa japonesa Shisho
G d d ibéri 1d v r 5 e .
Carne yo%as’ € cexdo ibexrico com caido N Jamon' Ibérico 4 Piezas 12.5
de jamén Plancha
Pollo frito con salsa de cacahuet@es, Marinado . Ny L.
Carne chilis y ajos fermentados Frito 5 ke Racion 12.5
P inad ik ki i Set .
Carne resa marinada en saikyoyaki Marinado etas Racién 18.5
con labneh Parrilla confitadas
Tataki de solomillo de ternera Soeasado Puré de calabaza, .
Carne . . . 8 Piezas 16
con salsa de jengibre Marinado manzana verde
Carne Caneldén meloso de ternera con Horneado Pes?o de pistacho, Racién 18.5
crema de parmesano Puré de kumquat
Carne Lomo ée Black angus, crema de soja Parrilla Cfeme fr§1che, Racién 24
y boniato asado Asado Rabano picante




